
Cocktail apéritif :

Sangria Maison et soft : 2 verres par personne

Accompagnements apéritifs : 10 par personne
Beignet de calamars : 1 par personne

Verrine fromage, poivron, chorizo : 1 par personne
Tartine chèvre, basilic, tomate séchée : 1 par personne

Tapas aux anchois : 1 par personne
Brochette tomate, mozzarella, chorizo : 1 par personne

Verrine gaspacho à la tomate : 1 par personne
Tortillas de patatas : 1 par personne

Verrine de moules à l’escabèche : 1 par personne
Polenta tomate, anchois, chorizo : 1 par personne

Verrine picadillos : 1 par personne
Tortillas séchées et sauces 

Plats : 
Paella Maison royale : 

Cocktail de fruits de mer, encornets, petites poulpes, 
saint jacques, poulet, chorizo, gambas, moules

Assortiment de mini-desserts : 
Gâteau espagnol
Crème catalane

Cuajada au yaourt
Gaspacho de fraise

Boissons : 
¼ de vin par personne (blanc, rouge, rosé)

1 café 

Repas à thème Espagnol
À partir de 30 personnes – 42 euro TTC


